Melhorando as eficiencias operaC|ona|s

na industria de laticinios

Eurotherm.

Solugdes de registro digital para limite de pasteurizacao

A Eurotherm™ disponibiliza globalmente uma gama de
produtos, solucdes de engenharia digital e servicos.

Do design e contrucao até as operagéo € manutencéo,
nossas solugdes suportam processos e eficiéncia
térmica. Ajudando aos OEM’s na agilidade de mercado e

reduzindo o custo de propriedade para os usuarios finais.

Nossas solucdes de pasteurizacdo suportam as
diretrizes do United States Department of Health and
Human Services, Public Health Service (Departamento
Americano de Servicos Humanos e de Saude) e Food
and Drug Administration (FDA) Grade “A” Portaria para
Leite Pasteurizado (PMO - Pasteurized Milk Ordinance),
ajudando a criar um mundo mais seguro.

Eficiente e Resiliente

No6s capacitamos nossos clientes da industria de
laticinios a melhorar as eficiéncias de seus processos e
reduzir seus custos operacionais, enquanto mantém a
conformidade regulatéria com o PMO (Portaria para Leite
Pasteurizado dos EUA) e outras diretrizes regulatdrias
similares.

As solucdes de controle e registro de dados da
Eurotherm estado prontas para a loT, fornecendo uma
camada de integridade de dados em arquiteturas

de sistema de plataforma loT aberta e auxiliando na
transformacao digital para a tecnologia da Industria 4.0.

Sustentavel

No6s ajudamos nossos clientes a atingir objetivos de
consumo de energia e reduzir impactos ambientais ao
proporcionar controle de energia, automacao e solugdes
de gerenciamento de dados escalaveis, com alta
eficiéncia e alta disponibilidade.
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Somos especializados nas
aplicacoes:

e Controle de Processo de Preciso

e Registro de dados baseado nos
principio de Integridade de Dados

ALCOA+
e Gerenciamento de dados em batelada
e Visualization of contextual metadata

e Trilha de auditoria abrangente:
- Gerenciamento de usuario
- Assinaturas eletronicas
- Registros de dados com alta
integridade

e Conformidade com industria de
laticinios:

- Critérios para coleta de dados
eletrOnicos conforme critério
do PMO (Portaria para Leite
Pasteurizado dos EUA)

- Critérios do PMO para controles
de saude publica de Grau “A”

- FDA 21 CFR part 11
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Registros de dados digitais na producao de laticinios

Produtores de laticinios tém uma necessidade crescente de gerencimento e digitalizagédo de dados em seus processos. De acordo
com o PMO (Portaria para Leite Pasteurizado dos EUA) para laticinios do FDA, o processo de pasteurizagao tem requisitos de
dados especificos para o registro de limite de segurancga térmica (STLR), registradores/controladores de fluxo (FRC), tanques de
armazenamento, equipamentos de limpeza in loco, embalagem asséptica e outras areas. A pasteurizagéo de produtos derivados
do leite € um processo altamente regulamentado em alguns paises e é critico para salde e segurancga publica. Os registradores e
controladores de dados usados na pasteurizagédo desempenham um importante papel no gerenciamento para que cada particula
do leite seja exposta a temperatura e tempo apropriados. Evoluindo do método de registro e armazenamento em papel para uma
solucéo de registro digital de dados com alta integridade, aprimorando a eficiéncia operacional para o registro, armazenamento,
aprovacao e recuperacao de dados de processo para auditorias e oferece dados confiaveis em consoancia com os principios de
Integridade de Dados ALCOA+ e os requisitos da PMO (Portaria para Leite Pasteurizado dos EUA) para laticinios do FDA.

Processo de pasteurizagéo através de temperatura elevada aplicada
por tempo curto (HTST — High Temperature Short Time)

Detecggao de vazamentos

Dispositivo de desvio
de fluxo

Desvio de Fluxo

{

Leite
pasteurizado
| I — i

| i Resfriamento

S

Controle de

Leite cru

O pressao diferencial ir

Termoémetro
indicativo
=]
L= == —
Bomba Tubo de
temporizada retencao

Um foco na pasteurizacao

Processo de Pasteurizacéo através de Temperatura elevada
aplicada por Tempo Curto (HTST) € um dos métodos mais
comuns de pasteurizagédo para derivados de leite. O método
HTST permite ao produtor de laticinios a pasteurizagao de
grandes volumes de derivados de leite de forma continua e
eficiente. Os pontos principais das melhores praticas para
controle e monitoramente sdo os seguintes:

® Todo pasteurizador tera um termémetro indicativo
responsavel por mostrar a temperatura de referéncia do
processo

® Atemperatura do derivado de leite € controlada em um
patamar que garanta a pasteurizacao

Uma bomba temporizada e um tubo de retengéo permitira
que o leite flua pelo pasteurizador em uma taxa de vazao
que garantira que o produto seja pasteurizado pelo tempo
apropriado

A temperatura é registrada independentemente por um
STLR (Registrador do Limite Térmico de Seguranca

— Safety Thermal Limit Recorder), que tem também a
responsabilidade de desviar o fluxo de produtos para o
reprocessamento caso a temperatura caia abaixo do nivel
seguro para pasteurizagéo, também conhecido como
temperatura de corte

A taxa de vazéo pode também ser registrada
independentemente por um FRC (Controlador de Vazao
de Fluxo), que também tem a responsabilidade de desviar
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o fluxo de produtos se a taxa de vazao for muito alta
(pasteurizagéo preventiva) ou muito baixa (reduzindo a
qualidade do produto)

Pasteurizadores HTST usam trocadores de calor para
ganhar eficiéncia no processo de aumentar a temperatura
do leite a ser pasteurizado e depois resfria-lo. A presséo no
lado do produto pasteurizado do trocador de calor tem que
ser maior que a presséo no lado do produto cru (in natura).
Um controlador de pressao diferencial é usado para este
monitoramento da diferenga de pressao.

A pasteurizacéo de derivados de leite é altamente regulada em
alguns paises. As definicdes para conformidade sao fornecidas
pelo PMO (Portaria para Leite Pasteurizado) Grau “A” do FDA
ou regulagdes regionais similares.

As definicoes do PMO requer que os operadores que
gerenciam o processo de pasteurizacao corretamente sejam
treinados.

Atencdo deve ser prestada ao que segue:

Uma rodada de pasteurizagéo (ou lote) tem que ter
documentado o codigo da fabrica, pasteurizador, tipo e
quantidade de produto

Os operadores devem registrar a temperature de corte
de entrada (a temperature em que o leite pasteurizado
€ desviado para o trocador de calor para resfriamento),
usando um termémetro de indicacao
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® (s operadores devem registrar a temperature de corte
de saida (a temperature em que o leite pasteurizado é
desviado para reprocessamento se a temperatura de
pasteurizacao néo é atingida), usando um termdémetro
de indicagao

® (s operadores devem registrar a temperature fornecida
pelo STLR, comparado com a temperature mostrada pelo
termdmetro de indicacdo

Os dados de processo combinado com os dados contextuais
listados acima, formam os metadados de pasteurizacdo que
suporta a saude publica. Geralmente, registros de metadados
sao requeridos a serem mantidos pela vida do produto de
laticinio

A solucao Eurotherm:

e Sistema de controle distribuido pequeno/médio

e Estratégias de controle de precisédo

e Gerenciamento de lote/receita

e Gerenciamento de dados digitais

e Controle de poténcia para aquecedores elétricos

e |HMs (Interfaces Homem Maquina) para solugdes
SCADA completas

e Arquitetura para alta disponibilidade (com solucoes
redundantes e recurso Eurotherm de ‘Store and
Forward’ — “Armazenar e Encaminhar” em caso de
interrupgéo de comunicagéo da rede)

e Analise de Dados

e Historian

o Relatorios

PMO and other regulations PMO e outras
regulacoes

Produtores de laticinios devem seguir 0s requisitos regulatérios,
tais como a PMO (Portaria para Leite Pasteurizado do FDA).
Nossas solu¢des de registradores de dados digitais STLR e
FRC auxiliam na conformidade com os critérios de PMO para
controles de salde publica de Grau “A”.

Dados registrados em papel versus digital

Para muitos produtores de laticinios, o papel continua a ser

o principal meio de registro de dados. Uma mudanca para

um sistema digital de registro de dados pode possibilitar

um sistema de gerenciamento com eficiéncia operacional e
reducdes de custos. Dados confiaveis deve ser o resultado final
com o beneficio adicional de alto retorno sobre o investimento

Diretrizes para Integridade de Dados
ALCOA+

Entidades chaves regulatérias chaves como (FDA, EMA,

OMS) e algumas entidades de consultoria (PIC/S, ISPE)
concordaram com a Integridade de Dados relacionada aos
principios ALCOA+. ALCOA define que o dado deve ser
Atribuivel (Attributable), Legivel (Legible), Contemporaneo
(Contemporaneous), Original e Preciso (Accurate). Em adi¢cdo ao
ALCOA, as diretrizes foram além com a ALCOA+ para ajudar a
garantir que os dados s&o também Completos, Consistentes,
Duradouros (Enduring) e Disponiveis. Como um fornecedor de
automacao experiente, bem estabelecido em processos de
ciéncias da vida, a Eurotherm é um dos principais apoiadores
desta visdo e contribuiu para a definicao e revisao de algumas
destas diretrizes.

Arquitetura tipica de registro de dados em uma fabrica de laticinios

Clientes Eurotherm Data Reviewer
Enterprise
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Rede digital de dados da fabrica de laticinios

Servidor Eurotherm Data Reviewer
Enterprise
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Registradores de Dados Digitais Eurotherm

Tecnologia no conceito de Industria 4.0

As solucdes de controle e registro de dados da Eurotherm estao prontas para a loT, fornecendo uma camada de integridade de dados
em arquiteturas de sistema de plataforma loT aberta e auxiliando na transformacéo digital para a tecnologia da Industria 4.0.
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Eurotherm Ltda
Av. Selma Parada, 201
Campinas SP

CEP: 13091-904
Brasil

Tel: +55 19 3112 5333

www.eurotherm.com
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